
UNSERE QUALITÄTSWEINE 
(enthalten Sulfite) 

 

 „KLASSIK“-WEINE WEISS: 
            

      stehen für folgenden Weintyp: trocken                              1/8 l     0,75 l                                              

      blitzsauber, säurebetont und erfrischend!                             €           € 
 

Welschriesling Klassik 2016 (spritzig) 2,20 13,00 
 

Rosé vom Blaufränkisch 2015 (leicht, fruchtig) 2,40 14,00 
 

Gemischter Satz Klassik 2016 (NB-GV-CH) 2,40 14,00 
 

Grüner Veltliner Klassik 2016 (kraftvoll) 2,40 14,00 
 

Gelber Muskateller Klassik 2015 (fruchtbetont) 2,60 15,50 
 

Zierfandler Klassik 2016 (frische Exotik) 2,60 15,50 
 

Rotgipfler Klassik 2015 (elegant, würzig) 2,80 16,50 
 

Chardonnay Klassik 2015 (mineralisch) 2,80 16,50  
 

Sauvignon blanc Klassik 2016 (gehaltvoll) 3,00 18,00 

 

„LAGEN“-WEINE WEISS: 
 

      bezeichnen wir als die Spitze der Qualität aus                  1/8 l     0,75 l 

      späterer Traubenreife, sowie Verarbeitungsprozessen         €           € 
 

Mandelhöhe Pinot gris 2015 (extraktreich) 3,80 22,50 
   

Pfarrgarten Zierfandler 2011(2x TOP 100, GOLD) 4,20 25,00 
 

Pfarrgarten Zierfandler 2012 (SORTENSIEGER) 4,20 25,00 

 

AUS DER VINOTHEK: 
 

Neuburger 1992 (SORTENSIEGER – A la carte) 4,80 28,50 

UNSERE  QUALITÄTSWEINE 
(enthalten Sulfite) 

 

ROTWEINE „KLASSIK“ / „PRIVAT“:              1/8 l       0,75 l 
                                                                                                 €             € 

Kreuzer Cuvée Klassik 2015 2,40 14,00 

   (St. Laurent – Blauburger – Cuvée, trocken) 
 

Achkogel Zweigelt 2015 2,80 16,50 

   (kraftvoll, samtig, trocken) 
 

St. Laurent Privat 2012 3,20 19,00 

   (samtig, elegant, trocken) 
 

Cuvée Veronika Privat 2013 3,80 22,50 

   (Merlot-Cabernet Sauvignon-St. Laurent, 18-monatige Barriquelagerung) 
 

Igeln Cabernet Sauvignon - Merlot 2011  4,20 25,00 

   (24-monatige Barriquelagerung)                      1,5 l Magnum:       46,50 

 
LIEBLICHE UND SÜSSE WEINE:                    1/8 l       0,75 l 
 

Süffisant – der neue Rote 2014 (süß) 2,60 15,50 
 

Zierfandler – Rotgipfler Privat 2016 (lieblich) 3,00 17,50 
 

                                                                                              1/16 l     0,375 l 
 

Auslese 2012 vom Pinot blanc (süß) 2,20 13,00 
 

Eiswein 2014 vom Merlot (süß) 4,20 25,00 
 

Strohwein 2015 vom Merlot (süß) 4,40 26,00 
 

Trockenbeerenauslese 2004 vom Zierfandler (süß) 4,80 28,50 
 

                                                                                             1 Glas      0,75 l 
 

„Hausperle“ – Frizzante (mit Muskat-Note)         2,50 17,50 
 

„Rossini“ – Frizzante (aus blauen Trauben)         2,50 17,50 
 

Zierfandler Sekt (Flaschengärung, trocken)              3,50 24,50 



 „VORHER ODER NACHHER“ 
                                                                                                        € 

Wein- oder Tresterbrand 2 cl  2,80 

Grieskirchner Pils vom Fass 0,3 l 2,70 

   (enthält Sulfite) 0,5 l 3,80 
 

NATURTRÜBE FRUCHTSÄFTE 
 

OHNE  CHEMISCHE  KONSERVIERUNG !!! 
 

Naturtrüber Trauben – Saft weiß 0,25 l 2,80 

Naturtrüber Trauben – Saft rot 0,25 l 2,80 
 

SONSTIGE ALKOHOLFREIE  GETRÄNKE 
 

Frucade / Himbeerlimonade 1 Flasche: 0,35 l 2,00 

Coca Cola light 1 Flasche: 0,35 l 2,00 

Coca Cola 1 Flasche: 0,35 l 2,00 

  1 Flasche: 1,00 l 5,50 

Almdudler 1 Flasche: 0,35 l 2,00 

  1 Flasche: 1,00 l 5,50 

Sodawasser  0,25 l 1,00 

   1,00 l 3,80 

Römerquelle (mit / wenig / ohne Kohlensäure) 0,35 l 1,80 

   (mit / wenig / ohne Kohlensäure) 1,00 l 3,80 
 

HEISSE  GETRÄNKE 
 

Glühwein (weiß oder rot) 0,25 l 3,00 

Schwarzer Tee  1,50 

Kräuter- oder Früchtetee  1,50 

   mit Zitrone / Milch  1,80 

Kaffee:  Kleiner Brauner (mit Milch)  1,80 

 Verlängerter (mit Milch)  2,40 

 Mélange (mit Milchschaum)  2,60 

 Cappuccino (mit Schlagobers)  2,80 

 Großer Brauner (mit Milch)  3,20 

SCHANKWEINE  (1/4 l) 
 

                                                                                                  € 
 

Roter Rebling  2,80 

milder, samtiger Rotwein 

mit angenehmer Säure 
 

Weißer Rebling 2,80 

frischer, trockener Weißwein 

mit nur 11,0 % Vol. Alkohol 
 

Hausperle 3,00 

ein fruchtig - süßer, perlender Muskat 

mit nur 9,0 % Vol. Alkohol 
 

 

MISCHGETRÄNKE (1/4 l) 
 
 

Spritzer weiß oder rot (aus unseren Reblingen) 1,90 
 

Liftler weiß oder rot (1/8 l Rebling + 1/8 l Almdudler) 2,30 
 

Kaiserspritzer (mit Holunderblüten-Sirup) 2,30 
 

Rosé Spritz „Fizz“ (mit einer Zitronenscheibe) 3,00 
 

Muskateller g´spritzt (mit einer Zitronenscheibe) 3,20 
 

Apérol-Spritzer (mit einem Schuss Aperol) 3,10 
 

 „Hugo“ (mit Minze) 3,30 

 

Trauben – Saft (weiß / rot) g´spritzt  1,80 
 

Holunderblütensaft g´spritzt mit Sodawasser  1,50 
 

Holunderblütensaft g´spritzt mit Leitungswasser 1,20 
 

„Saure Traube“ g´spritzt („Verjus“-Saft)  1,50 



K O S T B R E T T E R 
 

Wir haben für Sie vier verschiedene „Kostbretter“ 

aus unserem umfangreichen Weinangebot zusammengestellt - 

je „Kostbrett“: Sechs Kostgläser und ein Probeglas gratis. 
 

Bitte wählen Sie aus: 

                                                                                                € 
 

I : DIE KLASSIK-WEINE - WEISS 9,00 
 

  Der neue, jugendliche Jahrgang  

  mit Säure und Frische  
 

II : ZIERFANDLER & ROTGIPFLER 12,50 
     

 Unser besonderes Bestreben ist es, diesen beiden 

autochthonen Rebsorten der Thermenregion 

ein eigenständiges Profil zu verleihen. 
 

III : DAS ROTWEINSORTIMENT 12,50 
 

  Wir haben in den letzten Jahren konsequent 

  an der Erweiterung unserer Rotweinflächen 

  und unseres Rotweinsortiments gearbeitet. 

  Testen Sie selbst! 
 

IV : DAS SÜSSWEINSORTIMENT 19,50 
 

  Für Liebhaber vollmundiger, süßer Weine  

  bis hin zum Eiswein und zur 

  Trockenbeerenauslese. 

  Vinaria und Gault Millau haben unsere 

  Leistungen am Prädikatsweinsektor honoriert 

  und zählen uns zu den besten Weingütern 

  Österreichs in dieser Kategorie.  
 

 

TESTEN SIE SICH SELBST MIT DEM 7. GLAS!!! 

ZUR GESCHICHTE DES HOFES 
 

 

Bereits seit sechs Generationen wird hier am 

SCHAFLERHOF in Traiskirchen Weinbau betrieben. Im 

20. Jahrhundert ist aus einem gemischten 

Landwirtschaftsbetrieb ein modern geführtes Weingut 

entstanden. 
 

 1910 wurde dort, wo sich heute unser Schank- und 

Buffetbetrieb befinden, der erste „Leutgeb-Saal“ in 

Traiskirchen von den Urgroßeltern erbaut. Obwohl durch 

die Wirren des Zweiten Weltkriegs auch unser Anwesen 

stark in Mitleidenschaft gezogen worden war, stand der 

Expansion und Weiterentwicklung unseres Betriebes hin 

zum ersten „Top-Heurigen NÖ“ in Traiskirchen nichts 

mehr im Wege. 
 

 

Catherina & Andreas Schafler 
 

 

 

 

! Wichtig ! Wichtig ! Wichtig ! Wichtig ! Wichtig ! 

 

Vergessen Sie nicht unseren aktuellen Aussteckkalender - 

fragen Sie danach! 

 

Gerne organisieren und arrangieren wir 

Ihre persönliche Feier 

auch außerhalb der Öffnungszeiten! 

(ab 30 Personen) 


